Do vychodni Francie za gastronomii a vinem
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Kdyz se fekne vychod Francie, znamena to jak vinice a vina proslaveného Burgundska, o
néco méné znamého Alsaska, ale i Cechy dosud neobjeveného Franche Comté, tak jejich
jedinecnou a specifickou gastronomii. Pfevladaji tu jednoodriidova vina, coz je jev pro zbytek
Francii nezvykly.

I na etiketach obcas najdeme pojmy a napisy, které ptipominaji vliv vinarského systému
blizkého Némecka a Svycarska, napi. vendange tardive (pozdni sbér), selection de grain
nobles (bobulovy vybér) nebo vin de paille (sldmové vino). Najdeme tu stejné odriidy vin,
které nejlépe snaseji mistni klima jako ¢erveny pinot noir (rulandské modré) a gamay, ale i
naprosto specifické jako bily savagnin, ktery se péstuje jen v oblasti Franche Comté, zraje 6
let a 3 mésice v dfevéném sudu a vznika z n¢ho velmi specifické ,,zluté vino*, které vzdalené
pfipomina suché sherry. V Alsasku prevladaji bila vina jako riesling, pinot blanc nebo
gewlirztramin, a to jak sucha, tak i velmi aromaticka az dezertni vina. V zim¢ v Alsasku v
dobé¢ adventu narazite na svaiené bilé vino, nékdy i s moznosti vybéru odridy, ze které je
tento vonlavy a krasné hiejivy napoj vytvoren.
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Hlavni méstem vina a gastronomie na vychodé Francie je Beaune, pod kterym se klikati
nekonec¢né stiedoveke sklepy a nachazi se tady i prosluly stifedovéky Spital Hospices de
Beaune, kde se kazdorocné v listopadu kond velké aukce burgundskych vin (Vente des Vins
des Hospices de Beaune), kterd urcuje kvalitu a cenu téchto vin daného ro¢niku. Nékoho
piekvapi, ze vina se tu drazi stale po celych sudech a vytézek stale slouzi na dobroc¢inné
projekty. S touto vyznamnou uddlosti se poji jak bankety ve smokingu a vecernich rébach, tak
1 privody v historickych kostymech (napf. Bratrstva La Confrérie de Belnus), trhy s mistnimi
produkty i ziva hudebni vystoupeni na ulicich a ndméstich. To vSe miiZete sami zazit na
zajezdu CK GEOPS napf. Beaujolais, Burgundsko vino a klastery. V Alsasku na vinné stezce
se konaji kazdoro¢né vinné festivaly, napt. slavnost vina a trubacti v Ribeauville, kde je vSe v
historickych kostymech v¢etn¢ alegorickych vozu a vino tu teCe piimo z kasny.


http://www.geops.cz/zajezdy/francie/alsasko/strasburk/advent-v-alsasku-zimni-pohadka-2014/
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Severné¢ od Beaune se nachazeji vinice, které zakladal jest¢ sam Karel Veliky, nebo vinice,
odkud pochazeji jedna z nejdrazsich vin na svété Vosne Romanée, 0 ktera je takovy zajem,
ze se tvoii ¢ekaci listiny a podminkou je odebrani i ur¢itého mnozstvi jinych, také drahych
vin. A zamecek a sidlo tu ma 1 Bratrstvo rytifi kostyte, které kdysi vzniklo na propagaci
burgundskych vin a dnes na seznamu ¢lenti mé nejednoho statnika nebo slavného herce.

Dalsi zvlastnosti je 1 vinna palenka Marc, ktera se ve Franche Comté, podobné jako v oblasti
kolem Cognacu, ptidava do vina a vznika tzv. fortifikované vino Marcvin. Né¢koho mozna
piekvapi, Ze 1 znamy likér griotka vznikl tady na vychod¢ Francie, konkrétn€ opét ve Franche
Comté, kde se tradi¢n¢ vyrabi spojenim vyrazné visnové stavy z mistnich velkych ¢ernych
vi$ni, kterym se tu ik griotte, s viSiovou palenkou. Vyborny je i mistni viSnovy kompot
pro ,,dospéelaky®, ktery je tvotfen velkymi viSnémi marinovanymi v mistni griotce.
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Vina jsou soucasti i tradi¢nich pokrmti v podob¢ vinnych omacek, napt. slavny Boeuf
Bourguignon (hovézi na viné) nebo Oeufs en meurette, coz jsou vejce sazena do omacky z
cerveného vina, cibule, slaniny a trochy brandy. Ale i nékteré mistni syry jako napt. Epoisses
jsou misto slaného roztoku omyvané mistnim vinem. Jinym spole¢nym prvkem je na vychodé¢
Francie obliba v piipravé kohouta na ving, ale kazdy region ho tu pfipravuje na tom svém. Asi



nejslavnéjsi Coq au vin je ten na ¢erveném burgundském, ale v Alsasku ho pripravuji
na rieslingu. Nejcast¢jsi prilohou jsou téstoviny spaetzle, ale ve Franche Comté na zlutém
viné s vybornymi smrzi, cozZ jsou jarni lesni houby pfipominajici vzhledem velké rozinky.

Dalsi tradi¢ni burgundskou delikatesou je dijonska horcice, kterd mé rizné ptichuté od
bylinkovych jako s bazalkou nebo estragonem, po ty se zelenym pepiem nebo dokonce s
c¢ernym rybizem cassis, ktery ji pak zbarvi do rizova. Hoi¢ice je soucasti dijonského steaku,
ze kterého se tvofi vyborna omacka. K nejznaméj$im francouzskym lahiidkam patii i Sneci
escargot, které se pfipravuji na riizné zpusoby, ale nejslavnéjsi jsou po burgundsku s teplym
bylinkovym maslem.

Vychod Francie dal vzniknout i jednomu z nejznaméjsich francouzskych aperitivi, coZ je
Kir. Zakladem je zhruba 1zi¢ka likéru z ¢erného rybizu creme de cassis, ktery se ve sklenicce
zalije suchym bilym vinem nebo sektem, pak uZ je to Kir Royal. Tento aperitiv je
pojmenovany po starostovi Dijonu, ktery se jmenoval Kir a dnes ho najdete v napojovych
listcich snad vSech francouzskych restauracich a brasseriich.
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